
Brauer:in (m|w|d)

DAS ERWARTET DICH

Du überwachst und steuerst die Produktionsabläufe der Bierherstellung im Bereich 
Sudhaus, im Gär- und Lagerkeller sowie bei der Filtration und der Fassabfüllung. 
Unter Einhaltung gesetzer Verfahrens- und Arbeitsvorgaben sorgst du dafür, dass alle 
Prozesse reibungslos ablaufen und ineinander greifen. 

DAS BRINGST DU MIT

– abgeschlossene Ausbildung zum Brauer und Mälzer
– Einsatzfreude, Flexibilität und Teamfähigkeit
– sicheren Umgang mit dem PC
– verantwortungsvolle und selbstständige Arbeitsweise

Zur Verstärkung unseres Teams suchen wir eine:n

zur Festanstellung

DU HAST INTERESSE? Dann freuen wir uns über deine vollständigen Bewerbungsunterlagen 
(Lebenslauf, Zeugniskopien) gerne auch per Mail (möglichst nur 1 Anhang) an:

Privatbrauerei Hohenfelde GmbH | Herrn Krome
Wiedenbrücker Straße 155 | 33449 Langenberg
T. 0 52 48 – 80 04 0 | info@hohenfelder.de


